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Chaumont/Contamine-Sarzin/Minzier

MENUS DE LA CANTINE

Lundi 9 décembre

Mardi 10 décembre

Macédoine de [égumes
Poulet rti fermier (GAEC le Champenois &
Frangy) — Pommes noisettes

Compote et crumble

Origine viande : N.EA.* France

Salade de haricots verts

Lasagne de beeuf fermier (GAEC le champenois
& Frangy)

Glace

Origine viande : N.EA.* France

Jeudi 12 décembre

Vendredi 13 décembre

(Eufs mimosa
Galette de légumes
Fromage

Gateau maison

Charcuterie

Blanquette de veau fermier (GAEC le
Champenois & Frangy) aux petits [égumes — Riz
Yaourt bio (GAEC le Crét joli & Minzier)

Origine poisson : N.EA.* France

Lundi 16 décembre

Mardi 17 décembre

Coleslaw

Saucisse fermiére (GAEC le Champenois &
Frangy) — Purée de courges

Fromage blanc bio (GAEC le Crét joli & Minzier)

et coulis

Origine viande : N.EA.* France

Crudités
Gratin de pates veggie

Fruit




Jeudi 19 décembre Vendredi 20 décembre

Paté crotite

¥¢ Menu de Noél ¢ Merlan panko — Brocolis

Yaourt fermier (GAEC la Forét du Rhone &
Clarafond)

Origine viande et poisson : N.EA.* France

*Né Elevé Abattu

Les menus peuvent sensiblement évoluer en fonction des arrivages des produits.



