
 

 

 

MENUS DE LA CANTINE 
 

 

 

 

 

 

Lundi 7 avril Mardi 8 avril 

Crudités 

Saucisse de porc fermier (GAEC le Champenois 

à Frangy) – Gnocchi 

Compote pomme/abricot bio 

 

Origine viande : N.E.A.* France 

Salade de riz 

Ravioli aux champignons et ail des ours 

Bugne 

Fruits  

 

Jeudi 10 avril Vendredi 11 avril 

Rosette 

Cordon de volaille à la tomate – Épinards et 

purée 

Yaourt fermier (GAEC la forêt du Rhône à 

Clarafond) 

 

Origine viande : N.E.A.* France 

Menu savoyard 

 

 

 

*Né Élevé Abattu 

 

Les menus peuvent sensiblement évoluer en fonction des arrivages des produits. 


